
Spinazie	met	spaghetti	
	

500	gram	spinazie	à	la	crème	
350	gram	spaghetti	
250	gram	gerookte	
spekblokjes	
2	uien,	gesnipperd	
1	teentje	knoflook,	gesnipperd	
½	pakje	Boursin	
2	eetlepels	basilicum-
pesto	
	

Kook	de	spaghetti	beetgaar.	
Doe	de	spekblokjes	in	een	pan	met	wat	
olijfolie	en	bak	ze	zachtjes	uit.	
Schep	de	ui	erdoor	en	laat	even	
fruiten,	in	de	 laatste	minuut	kan	de	
knoflook	meefruiten.	Voeg	spinazie,	
Boursin	en	basilicumpesto	toe.	Meng	
alles	goed.	
Voeg	hierna	de	spaghetti	bij	de	
spinaziesaus	en	roer	op	hoog	vuur	snel	
door.	
		

	


