
Stamppot	met	radijsjes	
	

1	à	1½	kilo	bloemige	
aardappelen	
250	gram	spekblokjes	
3	à	4	handjes	radijs	met	het	
loof	(blaadjes)	eraan	
40	gram	boter	
bosje	bieslook,	 fijngesneden	
	

Maak	van	de	aardappelen	puree.	
Bak	de	spekblokjes	uit.	
Haal	het	loof	van	de	radijsjes,	was	het	
en	snijd	het	loof	klein.	
Schaaf	of	snijd	de	radijs	in	dunne	
plakjes	en	smoor	ze	10	minuten	in	de	
boter.	
Roer	radijs,	loof,	spek	en	bieslook	door	
de	puree.	
		

	


